
Дезинфекция на складе 

Дезинфекция на складе — это важный процесс, который обеспечивает не только чистоту 

помещения, но и защиту товаров от потенциального загрязнения. В условиях хранения различных 

материалов бактерии и вирусы могут быстро размножаться, что угрожает качеству продукции. 

Поэтому регулярная дезинфекция является неотъемлемой частью логистических процессов. 

Первым этапом дезинфекции является полная уборка помещения. Удаление пыли, загрязнений и 

остатков товаров создает идеальные условия для дальнейших манипуляций. Затем следует 

обработка всех поверхностей специальными антисептическими средствами, которые эффективно 

борются с микробами и вирусами. Обратите внимание на труднодоступные места, такие как углы 

и щели, куда может застревать грязь. 

Помимо физической уборки, в современных складах часто используют ультрафиолетовые лампы 

и специальные распылители для достижения наибольшей результативности. Завершающим 

этапом является проветривание помещения, что позволяет устранить запахи дезинфицирующих 

средств и восстановить свежесть воздуха. 

Соблюдение всех этих мер обеспечивает не только безопасность товаров, но и комфорт 

сотрудников на складе. 

 


